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La viande artificielle 

 

 

Corrigé 

 

I. Cochez les idées qui sont réellement présentées par la chronique. 
 

 Devenir végétarien ou végétalien est une possible conséquence de la 

protection des animaux. 

 La viande artificielle est la réponse à la crise énergétique actuelle. 

 Quelques scientifiques néerlandais ont présenté la viande artificielle pour 

la première fois en 2003. 

 La production de la viande d’origine animale a un impact important sur 

l’environnement. 

 Actuellement, on sacrifie plus de 60 milliards d’animaux par an. 

 L’élevage des animaux implique une surface importante, étant donné les 

besoins des animaux et des cultures pour l’alimentation de ceux-ci. 

 Dans plusieurs cas, les surfaces dédiées à l’élevage ne peuvent pas être 

employées dans d’autres activités liées à l’agriculture. 

 Le rendement de l’élevage est, à peu près, de 50 kg. de viande par litre 

d’eau. 
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II. Repérez les mots de la chronique ci-dessous et complétez le texte. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1) La viande ___in vitro________ aurait, évidemment, de grands avantages 

_environnementaux_, avec entre 7% et 45% d’économies d’énergie… 

2) On éviterait de tuer les __animaux______ pour les consommer…. 
 
3) …on voit que l’__entreprise_____ américaine Memphis Meats cherche à 

mieux développer la ____viande_____ artificielle, grâce à ses 

_investisseurs____, dont Bill Gates. 

4) _Premièrement__, le coût de sa production est incroyablement élevé. 
 
5) Prenons le cas du premier __steak____ artificiel que nous avons 

mentionné avant : il a coûté __250 000____ euros. 

6) …le possible prix de _commercialisation__ pour un steak artificiel serait 

de plus de __8,50__ euros, beaucoup plus élevé que celui d’un steak 

d’origine animale. 
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III. Indiquez si les informations suivantes sont vraies (V), ou fausses (F). 
 
 

1. V Les steaks artificiels actuels sont des groupes de fibres musculaires. 

 

2. F Le goût des steaks artificiels est toujours très proche de celui des steaks 

naturels. 
 

3. F On n’attend pas de refus de la part des amateurs de la viande quant au 

goût de la viande artificielle. 
 

4. V Des hormones interdites au moment de l’élevage doivent être ajoutées à 

la viande artificielle. 
 

5. F Il est clair : la viande artificielle est l’alternative parfaite à la viande 

d’origine animale. 
 

6. V Il ne faut pas se limiter seulement à la consommation de la viande 

(naturelle ou artificielle), on peut explorer d’autres sources de protéines 
végétales ou même des insectes. 

 
 

 

 

 

 


